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Kühnles Festtagsessen ohne Stress
Sous-vide gegarte Gänsekeule 100 g 2,99 €
Zubereitung: 200 °C Umluft ca. 25 Minuten
Gänsebrustfilet   100 g 3,55 €
kross gebratenes ca. 300 g Stück
Zubereitung: 140 °C Umluft ca. 25 Minuten
Rehbraten fertig gekocht  ca 600 g Portion 15,90 €
mit Preiselbeer- Wildsoße
Dazu empfehlen wir:
Hausgemachte Semmelknödel 100 g 1,39 €
Gekochtes Rotkraut 100 g 1,29 €
Kühnle Bratensoße 100 g 0,95 €
Kühnle Bratensoße für Wild 100 g 1,19 €

Edle Filztasche 16,90 €
gefüllt mit:
• Lachsschinken ca. 300 g
• feinste Salami ca. 180 g  
• Bruschetta 
   Griebenschmalz ca. 140 g  
• Lyoner in der Dose  200 g  

Kühnle Genussempfehlungen

Kühnle Meistermenü
Kalbs- und Rindergulasch 
2 Dosen je 500 g
in der Geschenkverpackung
17,00 €

Salami Mailänder Art
naturgereift 
aus eigener Herstellung
ca. 180 g/St. 5,90 €

DRY-AGED-BEEF – der pure und echte Fleischgenuss
Nur ausgesuchte, fein marmorierte Rindfleischstücke 
werden zu »Original Kühnle Dry-Aged-Rostbraten« 
der schonend am Knochen reift, in einem ganz 
besonders milden Klima, mit geringer Luftfeuchtigkeit 
und sanft geführten Luftströmen. Bei dieser trockenen 
Reifung wird das Fleischaroma viel intensiver, da das 
Fleisch während der Reifung weiter atmen kann. 
Dies macht den Kühnle Dry-Aged-Rostbraten so 
unverwechselbar, so rein und pur im Geschmack!
100 g  3,96 €

Dry-Aged – unverwechselbarer Geschmack

Festtagsessen mit Gelinggarantie
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11Bestes 
Schweinefleisch 
aus eigener Zerlegung und Schlachtung 
im Kollegenbetrieb im besten Zuschnitt:

1a Schweinefilet 100 g 1,99 €
1a Schweinehals ohne Bein 100 g 1,59 €
Kasseler Rückenbraten 100 g 1,75 €
Badisches Schäufele ohne Bein 100 g 0,99 €
Schwarzwälder Schäufele mit Bein 100 g 0,79 €
Schweinerückensteak oder -braten 100 g 1,69 € Zartes Schweinefilet

Kühnles
Geschenkkorb
Gefüllt mit Köstlichkeiten aus der Region:
• Allmersbacher Honig „Frühlingsblüte“ 250 g
• Granny G. Likör aus der Region 15% Vol. 200 ml
• Mainhardter Räuberlinsen 400 g
• Stuttgarter Schinkenwurst ca. 220 g
• Murrtalschinken ca. 100 g
• Feinste Salami ca. 180 g 39,00 €

Sonntag bis Dienstag – drei Feiertage über Weihnachten,
unsere Frische-Pack Vorrats-Angebote für Sie:
In unseren neuen „FlatSkin“-Verpackungen  mit 65 % weniger Kunststoff! 

IMKEREI AM TURM

Dry-Aged Rinderkotelett
je 100 g 3,14 €

Dry-Aged Rinderrücken  
ca. 200 g Stück, je 100 g 3,96 €

Kalbskotelett 
je 100 g 2,99 €

St. Gallener Kalbsbratwurst
3 Stück á ca.120 g, 
je 100 g 1,76 €

Luftgetrockneter
Murrtalschinken 
100 g 3,59 €
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Geflügel im Ganzen gegart – ein Genuss!

Rib-Eye mit dem charateristischen Fettauge

Frisches Wild

Frisches Geflügel

Feinstes Rindfleisch 

Rehkeule ohne Bein  100 g 3,99 €
in bestem Zuschnitt
Rehrücken mit Bein 100 g 5,99 €
Hirschkalbsbraten 100 g 2,89 €
Hirschrücken ohne Bein 100 g 5,50 €
Hirschgulasch 100 g 2,45 €
Wildschweinkeule ohne Bein 100 g 3,79 €
Wildschweinrücken ohne Bein 100 g 4,29 €

Polnische Gänsekeule 100 g 3,49 €
Polnische Gänsebrust mit Bein 100 g 3,49 €
Französische Flugentenkeule 100 g 1,89 €
Französisches Flugentenbrustfilet 100 g 3,39 €
Deutsche Flugente 100 g 1,89 €
Deutsche Hausente 100 g 1,89 €
Deutsche Gans 100 g 2,49 €
Deutsche Pute 100 g 2,29 €

Polnische Gänsekeule tiefgekühlt 100 g 2,85 €

Spickbraten 100 g 2,29 €
Rinderbrust 100 g 1,53 €
Rib-Eye-Steak oder Braten 100 g 2,85 € 
1a Rinderrouladen 100 g 2,29 €
1a Rostbraten   100 g 3,59 €
auch im Frischepack in unserer 
neuen „FlatSkin“-Verpackung 
mit 65 % weniger Kunststoff! 

aus eigener Zerlegung und Schlachtung im Kollegenbetrieb

Kühnle 
Spezialitäten
Tiroler 
Schlutzkrapfen 100 g 2,19 €
Hausgemachte 
Rehpate 100 g 2,89 €
Vitello tonnato Portion 9,50 €

Kühnle
Fleischspezialitäten
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Meine Bestellung

FELLBACH 
Cannstatter Str. 49 · Tel. 07 11 / 58 99 22
LUDWIGSBURG 
Wilhelmstr. 22 · Tel. 0 71 41 / 9 16 30 50
MARBACH 
Marktstraße 19 · Tel.  0 71 44 / 86 19 23
MURRHARDT 
Helfergasse 1 · Tel.  0 71 92 / 9 36 79 95
SCHWAIKHEIM 
Bahnhofstr. 16 · Tel. 0 71 95 /  5  70  41
STEINHEIM/MURR 
im Kaufland/ Steinbeisstr. 21 · Tel. 0  71  44  / 8 9 8 3 2 6 0
WEISSACH IM TAL-UNTERWEISSACH 
Welzheimer Str. 9 · Tel. 0  71  91  /  5  38  31
WINNENDEN 
Marktstr. 48 · Tel. 0 71 95 / 58 51 50

AFFALTERBACH 
Kelterplatz 2 · Tel. 0 71 44 / 8 86 86 42
ALLMERSBACH IM TAL 
Backnanger Str. 38  · Tel. 0 71 91 / 5 13 31
AUENWALD-UNTERBRÜDEN 
Lippoldsweiler Str. 9 · Tel. 0 71 91 / 31 06 55
BACKNANG STAMMHAUS 
Marktstr. 36 · Tel. 0  71  91  /  6  86  28
BACKNANG 
Stuttgarter Str. 135 · Tel. 0  71  91  /  15  23
BACKNANG FLEISCHMARKT 
Sulbacher Str. 196 · Tel. 0  71  91  /  6 87 28
BIETIGHEIM-BISSINGEN 
im Kaufland/Talstr. 4 · Tel. 0 71 42 / 9  17  48  40
BIETIGHEIM-BISSINGEN 
Jahnstr. 15 · Tel. 0 71 42 / 3 01 82

Metzgerei Kühnle GmbH · Tel. 0 71 91 / 6 87 28 · Fax 0 71 91 / 6 62 63 · www.metzgerei-kuehnle.de

Wir wünschen gesegnete Weihnachten und ein gesundes und friedvolles neues Jahr. Bei unseren 
Kunden bedanken wir uns ganz besonders für das entgegengebrachte Vertrauen im vergangenen Jahr. 

Ihre Familie Kühnle mit allen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern

Bitte kommen Sie zur Vorbestellung bis zum Montag, 18. Dezember in eines unserer Fachgeschäfte. So können unsere 
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter Ihre „Kühnle-Festtags-Genüsse“ bestens für Sie vorbereiten. Vielen Dank!
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